Restaurant

\VIEDITCERANO

Speisen & Getranke



DES HAUSES

ENTRECOTE STEAK
mit Krauterbutter | Bratkartoffeln - 39.90€
RUMPSTEAK

mit Krauterbutter | Bratkartoffeln - 35.00€

KALBFLEISCH ISPOD SACA

mit Bratensauce und hausgemachten Kartoffeln - 26.00€

HAHNCHEN "MEDITERANO

mit Gnocchi und Sauce aus getrockneten Tomaten - 23.00€

PUTE IN GORGONZOL ASAUCT

mit jungen Kartoffeln - 24.00€




VORSPEISEN &
FRISCHE SALATE
SUPPEN

SUPPE MEDITERANO
Kalb | Gemuse

TAGESSUPPE
fragen Sie unser Servicepersonal

VORSPEISEN

USTIPAK
goldbraune Teigballchen | Kajmak | Kase

TOMATENCARPACCIO
Tomate | Burrata | Rucola | Basilikum

RINDERCARPACCIO
Rucola | Parmesan

GEGRILLTER ZIEGENKASE
Rucola | Cherrytomaten | WalnUsse | Honig

KNUSPRIGE CHICKEN WINGS
Pommes | BBQ | Sourcream

BROTKORBCHEN - LJEPINA 4 Stick

SALATE

leicht und sattigend

SALAT MEDITERANO
Eisbergsalat | Cherrytomaten | Hahnchen |
Parmesan | Dressing

INSALATA DI POLPO

Eisbergsalat | Cherrytomaten | Avocado |
Octopus | Dressing

INSALATA CAPRESE
Tomaten | Basilikum | Mozzarella | Pesto




GEGRILLTES

erlesener Grillgeschmack in eleganter Variante

CEVAPI
Pommes | Djuvecreis | Zwiebel

CEVAPI im hausgemachten Fladenbrot

PLJESKAVICA GOURMET
Trockenfleisch | scharfe Paprika | Pommes | Zwiebel

PLJESKAVICA FETA
gefullt mit Feta | Pommes | Reis | Zwiebel

HAUSGEMACHTE GRAUCHERTE WURST
Pommes | Senf

HAHNCHENFILET

mit gegrilltem Gemuse

PUTENFILET
mit gegrilltem Gemuse

HAMBURGER
Rindfleisch | Salat | Tomate | Gurke | Zwiebel

CHEESEBURGER

Rindfleisch | Kase | Salat | Tomate | Gurke | Zwiebel

GRILLPLATTE FUR 2 PERSONEN
Cevapi | Kalbfleisch | Schaschlik | Warstchen | Pljeskavica |
Hahnchen Cordon Bleu | Pommes | Djuvecreis | Zwiebel | Ajvar

SCHNITZEL

sanft paniert und fritiert nach bayerische Art

WIENER SCHNITZEL vom Kalb

hausgemachte Kartoffeln | Preiselbeermarmelade | kleiner Salat
HAHNCHENSCHNITZEL “WIENER ART” von Pute oder Schwein 22.00€
Pommes | Preiselbeermarmelade | kleiner Salat

CORDON BLEU
Hahnchenschnitzel gefullt mit HOhnerschinken | Kase | Pommes




FISCHSPEZIALITATEN

GEGRILLTER LACHS
mit Grillgemuse

OCTOPUS
serviert mit mediteranem Gemuse

CALAMARI dalmatinische Art
serviert mit Plitva-Kartoffeln oder knunsprigen Pommes

DORADE dalmatinische Art
frisch gegrillt, serviert mit Plitva-Kartoffeln oder Pommes

FISCHPLATTE FUR 2 PERSONEN

Garnelen | Calamari | Lachs | Octopus
harmonisch kombiniert mit mediterranem Gemuse
serviert nach dalmatinischer Art mit Plitva-Kartoffeln

“GenieB3en Sie erlesene Fischspezialitdten und mediterrane Aromen -
mit Leidenschaft und Sorgfalt zubereitet.

Jeder Bissen entfuhrt Sie an das Meer, erfullt von seinem Duft

und der Warme des sonnigen Mittelmeeres.”

KLEINE SALATE

eine perfekte Erganzung zum Hauptgericht

INSALATA DI POMODORO

frische Tomaten mit Zwiebeln, fein abgeschmeckt mit
Olivenél und Krautern

SALATA OD KUPUSA 6.50€
fein geschnittener WeiBkohl in leichter Marinade aus Essig und Ol

SOPSKA SALATA 8.00€
frische Tomaten | Gurke | Paprika und rote Zwiebeln,
garniert mit wurzigem Feta - ein Balkan-Klassiker voller Geschmack




MARGHERITA
Tomatensauce | Mozzarella

SALAMI

Tomatensauce | Kase | Rindersalami

TONNO

Tomatensauce | Mozzarella | Thunfisch | Zwiebeln

QUATTRO FORMAGGI

Tomatensauce | Mozzarella | Gorgonzola | Edamer | Parmesan

SLAVONISCH

Tomatensauce | Mozzarella | Ei | scharfe Salami | Zwiebel |
frische Champignons | Paprika | Rahm | Chili | Speck

REGINA
Tomatensauce | Mozzarella | Vorderschinken | Champignons

LACHS N DILL

Sahne | Mozzarella | LachS | Dillspitzen

VEGETARIA

mit frischem Gemuse

verschiedene Extras gegen Aufpreis erhaltlich




BASILIKA
Pestosauce | Mozzarella | Cherrytomaten | Knoblauch

VINCENZO

Tomatensauce | Mozzarella | Hdhnchenfleisch | Gorgonzola |
Knoblauch | Mais

FRUTTI DI MARE
Meeresfrichte | Kapern | Mozzarella | Zwiebel | Knoblauch

SPINACI
Tomatensauce | Mozzarella | Spinat | Gorgonzola

FUNGHI
Tomatensauce | Mozzarella | frische Champignons

EL SOL

Tomatensauce | Mozzarella | Birne | Speck |
Gorgonzola | Ziegenkase | getrocknete Tomaten

SICILIANA
Tomatensauce | Kapern | Oliven | Sardellen | Rosmarin

verschiedene Extras gegen Aufpreis erhaltlich




WOCHENAKTIONEN
DIENSTAG - PIZZATAG

REGINA

Tomatensauce | Mozzarella | Vorderschinken | Champignons

NAPOLI

Tomatensauce | Mozzarella | Sardellen | Kapern

FUNGHI

Tomatensauce | Mozzarella | frische Champignons

BASILIKA

Pestosauce | Mozzarella | Cherrytomaten | Knoblauch

DIAVOLO

Tomatensauce | Mozzarella | scharfe Salami |
Peperoni scharf

nur 10.90 €




PASTA | RISOTTO

inspiriert von der italienischen Kuche

SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti in herzhaft-wurziger HackfleischsoB3e

GUSTO DI GENOVA
Penne mit Hihnchen verfeinert mit
hausgemachter Pesto-Genovese-Sauce

CREMA DI GAMBERI
Tagliatelle mit Garnelen | Cherrytomaten | Parmesan

RISOTTO PIEMONTESE

Risotto mit zartem Kalbfleisch verfeinert mit Steinpilzen
und Parmesan

RISOTTO MILANESE
cremiges Risotto mit Hihnchen und Safran

VEGETARISCHE GERICHTE

lecker, leicht und ohne Fleisch

RISOTTO VERDE
cremiges Risotto verfeinert mit Spinat, Erbsen

und frischen Krautern

FORMAGGI E CREMA
cremige Pasta mit feinen Kasesorten

VEGGI BOWL MEDITERANO
saisonales Gemuse mit Mandeln und Tahinidressing

PASTA AL PESTO
Gnocchi mit frischem Gemuse und Pestosauce

PIZZA VEGETARIA
mit frischem Gemuse

VEGGI BURGER
mit Pommes

“Jeder Bissen vereint mediterrane Authentizitat
mit kulinarischer Raffinesse -
ein Erlebnis, das unvergesslich bleibt.”




BEILAGEN | SAUCEN

vervollstandigen das Vergnugen

POMMES
DJUVECREIS
KARTOFFELN

BUTTERREIS

BRATKARTOFFELN

PFEFFERSAUCE

PARMESANSAUCE

GORGONZOLASAUCE
PESTO
PILZSAUCE

MEDITERANO ROSSO SAUCE

FUR KLEINE SCHLECKERMAULER

zaubern wir gerne besondere Kostlichkeiten

NUDELN MIT TOMATENSAUCE

HAHNCHENSCHNITZEL MIT POMMES

CEVAPI 5 STUCK MIT POMMES

SPATZLE MIT KASE




DESSERTS

FUR DEN SUBEN ABSCHLUSS EMPFEHLEN WIR UNSERE
DESSERTS AUS DER SEPARATEN DESSERTKARTE.

FRAGEN SIE EINFACH UNSER SERVICEPERSONAL -
WIR BERATEN SIE GERNE.

TEE & KAFFEE

TEE
eine feine Auswahl an Schwarztee, Grintee oder Frichtetee

ESPRESSO
kraftig und aromatisch - der klassisch italienische Genuss

ESPRESSO DOPIO
doppelter Espressogenul3 fir alle, die es intensiver mogen

CAFFEE CREMA
vollmundiger Kaffee mit samtiger Crema, in der Tasse serviert

CAPPUCCINO
itaienischer Kaffeegenuss mit feinem Milchschaum




GETRANKE

SOFT’s

SAFTSCHORLEN

Maracuja | Apfel | Johannisbeere
0.31-3.90€|0.51-490 €

SAFTE
Maracuja | Apfel | Johannisbeere 0.2L- 3.50 €

AFRI COLA
Cola 0.20l-4.20 €

AFRI COLA LIGHT
Cola 0.20l-4.20 €

SPEZI
0.31-3.90€|0.51-490 €

BLUNA
Orangenlimo 0.201 - 4.20€

RED BULL
Energydrink 0.251-4.90 €

SAN PELLEGRINO

Mineralwasser mit Sprudel
0.251-3.50€[1.0l-790 €

AQUA PANNA
still 0.250 - 3.50 €

ADELHOLZENER
still 0.751-790 €




GETRANKE
APERITIF

HUGO
Holundersirup | Prosecco | Minze 0.2l - 790 €

LILLET ROSATO
Tonic | White Peach 0.2l -8.90 €

APEROL SPRITZ
Aperol | Prosecco | Wasser 0.21-8.90 €

DEJA VU
Deja Vu | Tonic | Prosecco 0.2l -8.90 €

SAN BITTER SPRITZ
ALKOHOLFREI

San Bitter | Ginger Ale | Rosmarin 0.2l -790 €

LONGDRINKS

WHISKEY COLA

Jack Daniels 0.4l -12.50 €

GIN TONIC
Needle 0.41-12.50 €

WODKA SODA
Wodka | Sprudelwasser | Zitrone 0.41 - 11.50 €




GETRANKE
BIER

AYINGER
Helles 0.51-4.50 €

AYINGER
Kellerbier 0.5l -4.50 €

AYINGER
Urweisse 0.51-5.10 €
AYINGER
WeiBBbier 0.51-5.10 €

AYINGER
leichtes WeiBbier 0.51-5.10 €

SCHNEIDER WEISSE
Alkoholfreies WeiBBbier 0.5l -5.10 €

AYINGER
Radler 0.51-4.50 €

SCHNAPS

WILLIAMS
2cl-390€4cl-780€

SLIVOVICA
2cl-3.90€[4cl-7.80€

RAMAZOTTI
4cl-420€

JAGERMEISTER
2cl-3.90€|4cl-780€

WHISKEY CHIVAS
2cl-480¢€

BAILEYS
2cl-450¢€




GETRANKE

OFFENE WEISSWEINE

CA DE FRATI
Lugana 0.21-9.90 €| 0.751-39.90 €

BOURGOGNE
Chardonnay 0.2l-9.20€ | 0.751- 36 €

KNIPSER
Sauvignon | Chardonnay 0.2l - 9.50 €| 0.751- 38 €

OFFENE ROSE

VALDO

Rose 0.2l -9.50€ | 0.751-37€

ROSA DEI FRATI
Vino Rosato 0.21-9.90€ | 0.751-39 €

OFFENE ROTWEINE

UNO

Primitivo 0.2l-9.90 €] 0.751- 39 €

BOURGOGNE
Pinot Noir 0.2l-9.50€ | 0.751- 38 €




GETRANKE

WEISSWEINE

CA DE FRATI
Lugana 0.751-39.90 €

BOURGOGNE
Chardonnay 0.751- 36 €

KNIPSER
Sauvignon | Chardonnay 0.751 - 38 €

ROTWEINE

UNO

Primitivo 0.751- 39 €

BOURGOGNE

Pinot Noir 0.751- 38 €

RIPASSA
Valpolicella 0.751-39 €

VIN DE BOURGOGNE
Pino Noir 0.751-55 €




GETRANKE

CHAMPAGNER

MOET
Brut 0.751 - 99€

MOET
Rose 0.751-110 €

ROSE

VALDO
Rose 0.751-37 €

ROSA DEI FRATI

Vino Rosato 0.751 -39 €

PROSECCO

VALDO
Original 0.751 - 38 €




Allergene

(Kennzeichnung gemdaf3 EU-Verordnung: Gluten|EilMilch|Fisch|SojalSchalenfriichte, etc.)

VORSPEISEN & SALATE

Kaseauswahl: Milch, evtl. Schimmelpilze (bei Blauschimmelkd&se)

Ustipci: Gluten, Milch, Eii

Pfannkuchensuppe: Gluten, Milch, Ei

Hahnchenfligel BBQ/Sourcream: Milch (Sourcream), evtl. Soja, Senf in BBQ
Salat Mediterana: Milch, (paniertes HOhnchen enthdalt Gluten, Ei)
Meeressalat (Garnelen): Krebstiere, Milch (Parmesan), Gluten (Croutons)
Oktopussalat: Weichtiere, evtl. Senf (Dressing)

HAUPTSPEISEN | VEGETARISCH | PASTA

Risotto mit GemuUse: Milch (Butter, K&se)
Gnocchi alla Genovese: Gluten, Milch, Ei
Pizza Vegetaria: Gluten, Milch
Ké&sespdatzle: Gluten, Milch, Ei

Bolognese: Gluten, evtl. Milch, Sellerie, Ei

FLEISCHGERICHTE

Cevapcici: evtl. Gluten, Milch (je nach FUllung), Ei

Plieskavica: evtl. Gluten, Ei, Milch

Grillplatte: Milch, Gluten, Senf (in Sof3en)

Kalbsbraten: Milch, evtl. Sellerie

Kalbspfannle Sturzer: Milch, Gluten, Ei (Gnocchi, Mozzarella )
Hamburger/Cheeseburger/Pommes: Gluten, Sesam, Soja, Milch, Ei, Sellerie, Senf

FISCHGERICHTE

Calamari: Fisch, Weichtiere, Gluten (paniert)
Lachs/Garnelen: Fisch, Krebstiere, evtl. Mllch
Dorade: Fisch, evtl. Milch

Oktopus vom Grill: Weichtiere, evtl. Milch (Beilage)



ALLERGENE

(Kennzeichnung gem@f3 EU-Verordnung: Gluten, Ei, Milch, Fisch, Soja, Schalenfruchte, etc.)

PIZZA

alle Pizzen enthalten mindestens Gluten und Milch
Tonno: Fisch, Zwiebeln

Quattro Formaggi: Milch, evtl. Schimmelpilze
Prosciutto/Regina: Milch, Gluten

Siciliana: Fisch (Sardellen), Milch, Gluten

Spinaci: Milch, Gluten

Mediterana: Milch, Gluten, evtl. Senf (Pastrami Mariande)

DESSERTS (wahrscheinliche Allergene)

Kokoswolkchen: Milch, Ei, Gluten, evtl. Schalenfriichte

Schokotraumchen: Milch, Ei, Gluten, evtl. Soja (Schoko), NUsse

Baklava: Schalenfrichte (WalnUsse), Gluten, Milch Ei

Palatschinken: Gluten, Milch, Ei, evtl. Schalenfriichte (Nuss-Nougat), Nusse

GETRANKE (Auswahl, wahrscheinliche Allergene)

Milchkaffee, Cappuccino: Milch
Cocktails mit Sahne/Likér: Milch, evtl. Soja, Schalenfrichte
Bier: Gluten



